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Siamo un’Azienda Italiana specializzata nella progettazione e
produzione di impianti per il settore birra.

Ci poniamo I'obiettivo di fornire una gamma di prodotti moderni, progettati
sulle reali esigenze degli utilizzatori, altamente affidabili ed efficienti.

La produzione comprende 5 linee di produzioni, che i nostri clienti
possono scegliere in base alle loro esigenze produttive. La capacita
produttiva dei nostri impianti professionali va da 200It fino a 2500It.

La produzione dei serbatoi di fermentazione e stoccaggio va da 300It
fino a 5000lt.

Inoltre su richiesta del Cliente, possiamo fornire impianti completi
chiavi in mano.

Il nostro stile & nell’attenzione alle esigenze del cliente, fornendo
consulenza ed assistenza sia in fase di analisi iniziale dei locali per il
dimensionamento ottimale dell’'impianto, sia in fase di produzione con
personale esperto e disponibile.

Il nostro motto e “Qualita, Professionalita, Assistenza” sempre con la
garanzia di costi contenuti grazie alle sinergie con le strutture
produttive delle aziende partner.
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LINEA NANOS 150 - 2501t

CONFIGURAZIONE IMPIANTO

* n°3tini;

* Tino 1: ammostamento e bollitura;

¢ Tino 2: filtrazione e Whirpool;

* Tino 3: accumulo;

* Tipo diriscaldamento: Elettrico -
Fiamma GPL/Metano;

* Tensione Impianto: 220V-400V trifase;

DOTAZIONE DI SERIE

* Struttura impianto costruita completamente in Acciaio Inox AlSI 304 con piedini regolabili di supporto;
* Scambiatore a piastre in Acciaio Inox con tenuta EPDM;

* n°1 pompa centrifuga a girante aperta in Acciaio Inox;

* n°1 quadro comandiin Acciaio Inox per controllo della temperatura, pompa, agitatore;

* Protezione sicurezza apertura tino ammostamento;

* Tubazioni Inox del tipo DIN 11851.

CAPACITA' PRODUTTIVA TIPOLOGIA RISCALDAMENTO
1501t - NANO BREWERY FIAMMA

2501t - NANO BREWERY FIAMMA
1501t - NANO BREWERY ELETTRICO
250lt - NANO BREWERY ELETTRICO

OPTIONAL:

* Raccordo DIN con termometro analogico uscita scambiatore

¢ Portella Tino di Filtrazione

¢ Filtroin linea

* Pannello di controllo automatico versione

e 150-250LT afiamma
Delee
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LINEA START ENO

CONFIGURAZIONE IMPIANTO

* n°3tini Freestanding;

* Tino 1: ammostamento e filtrazione;

* Tino 2: bollitura e whirpool;

* Tino 3: sparging;

* Tipo diriscaldamento: Fiamma
GPL/metano;

* Tensione Impianto: 220V, monofase;

* Assorbimento impianto: 2kW.

DOTAZIONE DI SERIE

ENOBRAU 300

N°3 Bruciatore alta portata 26 kW;

ENOBRAU 500

* N°2 Bruciatore alta portata 35kW;

* N°1 Bruciatore alta portata 26kW;

* Scambiatore a piastre in Acciaio Inox con tenute EPDM;

» Agitatore motorizzato per tino di ammostamento;

* Protezione di sicurezza apertura superiore tino ammostamento;
* Protezione di sicurezza portella rettangolare tino ammostamento;
* Tubazioni in gomma alimentare alta temperatura;

* Asta graduata contalitri in Acciaio Inox AlSI 304;

* Specola visiva per controllo limpidita mosto;

* Pompa centrifuga Enos 30;

* Pompa centrifuga Euro 20 con inverter integrato;

* Chiave DIN per aggancio e sgancio tubi flessibili.

OPTIONAL: Centralina automatica con

pannello Touch Screen
* Centralina automatica con pannello Touch Screen

* Fascia di refrigerazione tino di bollitura per HOP STAND

CAPACITA' PRODUTTIVA TIPOLOGIA RISCALDAMENTO
ENOBRAU 500 FIAMMA

ENOBRAU 500 COIBENTATO FIAMMA
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LINEA START ENO ELETTRICO

CONFIGURAZIONE IMPIANTO

* N°3tini Freestanding;

¢ Tino 1: ammostamento e filtrazione;

* Tino 2: bollitura e whirpool;

* Tino 3: sparging;

* Tipo di riscaldamento: elettrico;

* Tensione Impianto: 400V, trifase;

* Assorbimento impianto: enobrau 300 27
kW , enobrau 500 37 kW .

DOTAZIONE DI SERIE

ENOBRAU 300

N°5 Resistenze da 5 KW;

ENOBRAU 500

N°7 Resistenze da 5 KW;

* Scambiatore a piastre in Acciaio Inox con tenute EPDM;

e Agitatore motorizzato per tino di ammostamento;

* Protezione di sicurezza apertura superiore tino ammostamento;
* Protezione di sicurezza portella rettangolare tino ammostamento;
* Tubazioni in gomma alimentare alta temperatura;

* Asta graduata contalitri in Acciaio Inox AlSI 304;

* Specola visiva per controllo limpidita mosto;

* Pompa centrifuga Enos 30;

* Pompa centrifuga Euro 20 con inverter integrato;

OPTIONAL: Centralina automatica con

pannello Touch Screen
* Centralina automatica con pannello Touch Screen

* Fascia di refrigerazione tino di bollitura per HOP STAND

CAPACITA' PRODUTTIVA TIPOLOGIA RISCALDAMENTO
ENOBRAU 300 ELETTRICO

ENOBRAU 300 COIBENTATO ELETTRICO

ENOBRAU 500 ELETTRICO
ENOBRAU 500 COIBENTATO ELETTRICO
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LINEA START FIAMMA 2 - 10hi

* n°2tini;

* Tino 1: ammostamento e bollitura
(200 - 500It);

* Tino 2: filtrazione e whirpool
(200 - 5001t);

* Tino 1: ammostamento, bollitura e
whirpool (1000It);

e Tino 2: filtrazione (1000lt);

* Tipo di riscaldamento: Fiamma
GPL/metano;

* Tensione Impianto: 400V, trifase
(monofase su richiesta);

W

DOTAZIONE DI SERIE

* Struttura impianto costruita completamente in Acciaio Inox AlSI 304 con piedini regolabili di supporto;
* Scambiatore a piastre in Acciaio Inox con tenute in EPDM;

* Pompa autoadescante a girante in gomma EPDM;

* n°1variatore elettrico per controllo velocita pompa di lavorazione;
» Agitatore motorizzato per tino di ammostamento;

* n°1 quadro comandiin Acciaio Inox per controllo impianto;

* Controllo automatico temperatura;

* Protezione sicurezza apertura tino ammostamento;

* n°2tubazioniin gomma alimentare alta temperatura;

* Specola visiva per controllo limpidita mosto;

* Chiave DIN per aggancio e sgancio tubi flessibili.

OPTIONAL:

¢ Coibentazione tino di bollitura:
o Start 250
o Start 500

* Centralina automatica con pannello Touch Screen (prezzo su richiesta);

* Serbatoio di accumulo ECO per sparging, riscaldamento elettrico

* Serbatoio di accumulo PRO per sparging, riscaldamento elettrico

CAPACITA' PRODUTTIVA TIPOLOGIA RISCALDAMENTO
START 200 FIAMMA
START 250 FIAMMA
START 500 FIAMMA
START 1000 FIAMMA
D...T.:..
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LINA START ELETTRCO 2,5 - 10hl

* n°2tini;

* Tino 1: ammostamento e bollitura
(250 - 600It);

* Tino 2: filtrazione e whirpool
(200 - 600It);

¢ Tino 1: ammostamento, bollitura e
whirpool (1000lt);

* Tino 2: filtrazione (1000lt);

* Tipo di riscaldamento: Elettrico;

* Tensione Impianto: 400V, trifase
(monofase su richiesta).

DOTAZIONE DI SERIE

e Struttura impianto costruita completamente in Acciaio Inox AlSI 304 con piedini regolabili di supporto;
e Scambiatore a piastre in Acciaio Inox con tenute in EPDM;

* Pompa autoadescante a girante in gomma EPDM;

* n°1variatore elettronico per controllo velocita pompa di lavorazione;
e Agitatore motorizzato per tino di ammostamento;

* n°1 quadro comandiin Acciaio Inox per controllo impianto;

Controllo automatico temperatura;

Coibentazione del tino di bollitura;

Protezione sicurezza apertura tino ammostamento;

n°2 tubazioni in gomma alimentare alta temperatura;

Specola visiva per controllo limpidita mosto;

Chiave DIN per aggancio e sgancio tubi flessibili.

OPTIONAL:

* Centralina automatica con pannello Touch Screen (prezzo su richiesta);
* Serbatoio di accumulo ECO per sparging, riscaldamento elettrico

» Serbatoio di accumulo PRO per sparging, riscaldamento elettrico

CAPACITA’' PRODUTTIVA TIPOLOGIA RISCALDAMENTO
START 250 ELETTRICO
START 500 ELETTRICO

START 600 ELETTRICO
START 1000 ELETTRICO

%% Enologys
@ Cellar technology

Enosystem Group Via di S. Tarcisio, 5/E - 00178 Roma (IT) +39 06 718 59 41 - +39 339 37 91 584 - commercial@enologys.com



LINEA START 400it DOPPIA COITA

CONFIGURAZIONE IMPIANTO

* n°3tini coibentati;

¢ Tino 1: ammostamento e filtrazione;

* Tino 2: bollitura e whirpool;

¢ Tino 3: accumulo;

* Tipo diriscaldamento: Fiamma
GPL/Metano, Elettrico;

b

* Tensione Impianto: 400V, trifase; =
+ Assorbimento impianto: - 11kW (400t —
Fiamma) - 41kW (400lt elettrico). O @l

sl

12

DOTAZIONE DI SERIE

Struttura impianto costruita completamente in Acciaio Inox AlSI 304 con piedini regolabili di supporto;
Scambiatore a piastre in Acciaio Inox con tenute in EPDM;

n°2 pompe autoadescanti a girante in gomma EPDM;

n°2 variatori elettronici per controllo velocita pompa di lavorazione;

n°1 pompa centrifuga dedicata al trasferimento acqua serbatoio di accumulo;
Agitatore motorizzato per tino di ammostamento, completo di variatore di velocita;
n°1 quandro di comandi AUTOMATICO in Acciaio Inox per controllo impianto;
Schermo Touch Screen da 7";

Controllo automantico temperatura, ricette, pompe, agitatore;

Protezione sicurezza apertura tino ammostamento;

Tubazioni in gomma alimentare alta temperatura;

Asta graduata contalitri in Acciaio Inox AlSI 304;

Contalitri digitale per alimenti (non fiscale);

Specola vsiva per controllo limpidita mosto;

* Chiave DIN per aggancio e sgancio tubi flessibili.

* Versione elettrica resistenze a immesione per tino Ammostamento-filtrazione

* Versione elettrica resistenze a immesione per tino Bollitura-Whirlpool

CAPACITA' PRODUTTIVA TIPOLOGIA RISCALDAMENTO
400It DOPPIA COTTA FIAMMA

400lIt DOPPIA COTTA ELETTRICO
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LINEA PROFESSIONALTCI 5 - 10hl

CONFIGURAZIONE IMPIANTO

* n°2tini;

* Tino 1: ammostamento e bollitura (250It);

* Tino 2: filtrazione e whirpool (250It);

* Tino 1: ammostamento, bollitura e whirpool (500 - 1000It);
¢ Tino 2: filtrazione (500 - 1000It);

* Tipo diriscaldamento: Elettrico - Fiamma - Vapore;

¢ Tensione Impianto: 400 V trifase (monofase su richiesta).

DOTAZIONE DI SERIE

* Struttura impianto costruita completamente in Acciaio Inox AlSI 304 con piedini regolabili di supporto;
* Scambiatore a piastre in Acciaio Inox con tenuta EPDM;

* Pompa centrifuga a girante aperta in Acciaio Inox;

* Tubazione di collegamento realizzata in Acciaio Inox;

* n°1variatore elettronico per controllo velocita pompa di lavorazione;
* Agitatore motorizzato per tino di ammostamento;

* n°1 quadro comandiin Acciaio Inox per controllo impianto;

* Controllo automatico temperatura;

* Coibentazione del tino di bollitura;

* Protezione di sicurezza apertura tino di ammostamento;

* n°1serbatoio Grant per filtrazione;

* Chiave DIN per aggancio e sgancio tubi flessibili.
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OPTIONAL:

* Coibentazione tino di filtrazione per Professional TCI 5 - 6hl

¢ Centralina automatica con pannello Touch Screen (prezzo su richiesta);
* Motoriduttore per serbatoio di filtrazione, impiantoda 5 - 6 hl

* Motoriduttore per serbatoio di filtrazione, impianto da 10 hl

* Differenza per pompa centrifuga trasferimento mosto di tipo sanitatio, impiantodan 5 - 6 hl

» Differenza per pompa centrifuga trasferimento mosto di tipo sanitatio, impianto da 10 hl

e Serbatoio di accumulo ECO per sparging, riscaldamento elettrico

e Serbatoio di accumulo PRO per sparging, riscaldamento elettrico

CAPACITA' PRODUTTIVA TIPOLOGIA RISCALDAMENTO
PROFESSIONAL TCI 500 It ELETTRICO

PROFESSIONAL TCI 500 It FIAMMA
PROFESSIONAL TCI 600 It ELETTRICO

PROFESSIONAL TCI 600 It FIAMMA
PROFESSIONAL TCI 1000 It ELETTRICO
PROFESSIONAL TCI 1000 It FIAMMA
PROFESSIONAL TCI 1000 It VAPORE
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LINEA PROFESSIONAL DC-TCI 5hl

CONFIGURAZIONE IMPIANTO

* n°2tini;

¢ Tino 1: ammostamento e filtrazione;

e Tino 2: bollitura e whirpool (250It);

* Tino 3: accumulo acqua calda;

* Tipo diriscaldamento: Elettrico -
Fiamma GPL/Metano - Vapore;

* Tensione Impianto: 400 V trifase;

* Assorbimento 500It: Fiamma 12kW -
Elettrico 40 kW - Vapore 4,5kW.

DOTAZIONE DI SERIE

* Struttura impianto costruita completamente in Acciaio Inox AlSI 304 con piedini regolabili di supporto;
* Scambiatore a piastre in Acciaio Inox con tenuta EPDM;

* n°2 pompe centrifughe;

* n°1 pompa cetrifuga dedicata per trasferimento acqua serbatoio di accumulo;
* n°1 quadro comandi AUTOMATICO in Acciaio Inox per controllo impianto;

e Schermo Touch Screen da 7";

* Coibentazione del tino di bollitura;

* Controllo automatico temperatura, ricette, pompe, agitatore;

* Tubazioni in Acciaio Inox 304.

* Versione elettrica con sistema "RIMS" per tino Ammostamento-filtrazione

* Versione elettrica resistenze a immesione per tino Bollitura-Whirlpool

CAPACITA' PRODUTTIVA TIPOLOGIA RISCALDAMENTO
PROFESSIONAL DC-TCI 500 DC It FIAMMA

PROFESSIONAL DC-TCI 500 DC It ELETTRICO
PROFESSIONAL DC-TCI 500 DC It VAPORE

OPTIONAL:

» Differenza per pompa centrifuga trasferimento mosto di tipo sanitario
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LINEA PROFESSIONAL 3DC -TCl 6 - 10hl

CONFIGURAZIONE IMPIANTO

* n°3tini;

* Tino 1: ammostamento;

¢ Tino 2: filtrazione;

* Tino 3: bollitura e whirpool;

* Tino 4: accumolo acqua calda;

* Tipo di riscaldamento: Elettrico -
Fiamma GPL/Metano - Vapore;

* Tensione Impianto: 400V trifase;

* Assorbimento 600It: (Elettrico 65kW -
Fiamma 15kW - Vapore 6 kW).

DOTAZIONE DI SERIE

e Struttura impianto costruita completamente in Acciaio Inox AlSI 304 con piedini regolabili di supporto;
* Scambiatore a piastre in Acciaio Inox con tenuta EPDM;

* n°3 pompe centrifughe;

* n°1 pompa cetrifuga dedicata per trasferimento acqua serbatoio di accumulo;

* n°1 quadro comandi AUTOMATICO in Acciaio Inox per controllo impianto;

¢ Schermo Touch Screenda 7";

* Controllo automatico temperatura, ricette, pompe, agitatore;

* Tubazioni in Acciaio Inox 304.

CAPACITA' PRODUTTIVA TIPOLOGIA RISCALDAMENTO
PROFESSIONAL 3DC - TCI 6hl FIAMMA

PROFESSIONAL 3DC - TCI 6hl ELETTRICO
PROFESSIONAL 3DC - TCI 6hl VAPORE

PROFESSIONAL 3DC - TCI 10hl FIAMMA
PROFESSIONAL 3DC - TCI 10hl ELETTRICO
PROFESSIONAL 3DC - TCI 10hl VAPORE

OPTIONAL:
¢ Coibentazione tino di filtrazione 6hl

* Motoriduttore per serbatoio di filtrazione, impianto da 5 - 6hl
* Motoriduttore per serbatoio di filtrazione, impianto da 10hl

. Driflferenza per pompa centrifuga trasferimento mosto di tipo sanitatio, impianto da
6

. Dif:‘tlerenza per pompa centrifuga trasferimento mosto di tipo sanitatio, impianto da
10
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LINEA COMPACT3-5-6-10 - 15hl

* n°2tini coibentati; T
* Tipo di riscaldamento: Elettrico - Fiamma J
GPL/Metano; - §i
* Tensione Impianto: 400 V trifase;
COMPACT 3hl % = i
* Tino 1: ammostamento e bollitura; ! 1= Stk
* Tino 2: filtrazione e whirpool; MEEE B _ 4
* Accumulo; = 2 g 3y

COMPACT 5 - 6 -10 - 15hl T ?
* Tino 1: ammostamento, bollitura e whirpool; "{i '

 Tino 2: filtrazione; I Iy
¢  Accumulo.

-

DOTAZIONE DI SERIE

* Struttura impianto costruita completamente in Acciaio Inox AlSI 304 con piedini regolabili di supporto;
* Scambiatore a piastre in Acciaio Inox con tenuta EPDM;

* n°1 pompa centrifuga a girante aperta in acciaio inox;

* n°1 pompa cetrifuga dedicata per trasferimento acqua serbatoio di accumulo;
* n°1 quadro comandi AUTOMATICO in Acciaio Inox per controllo impianto;

e Schermo Touch Screen da 7";

* Controllo automatico temperatura, ricette, pompe, agitatore;

* Protezione sicurezza apertura tino ammostamento;

* Protezione sicurezza apertura tino Filtrazione;

* Tubazioni Inox del tipo DIN 11851 mandrinare;

¢ Filtroin linea;

* Grant.

CAPACITA' PRODUTTIVA TIPOLOGIA RISCALDAMENTO
3 - COMP/F* FIAMMA
5 - COMP/F* FIAMMA
6 - COMP/F* FIAMMA
10 - COMP/F* FIAMMA
3 - COMP/E* ELETTRICO
5 - COMP/E* ELETTRICO
6 - COMP/E* ELETTRICO
10 - COMP/E* ELETTRICO
5 - COMP/V* VAPORE
6 - COMP/V* VAPORE
10 - COMP/V* VAPORE
15 - COMP/V* VAPORE

D...T.:..
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OPTIONAL:
* Motoriduttore per serbatoio di filtrazione, impianto da 3hl
* Motoriduttore per serbatoio di filtrazione, impianto da 5-6hl
* Accumulo 10hl per modello Compact 5-6hl
* Differenza per pompa centrifuga trasferimento mosto di tipo sanitatio, impianto da 3hl
» Differenza per pompa centrifuga trasferimento mosto di tipo sanitatio, impianto da 5-6hl
* Differenza per pompa centrifuga trasferimento mosto di tipo sanitatio, impianto da 10hl
» Differenza per pompa centrifuga trasferimento mosto di tipo sanitatio, impianto da 15hl

* Differenza filtro in linea con specola visiva, impianto da 10-15hl
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LINEA ADVANCED
HIGH PRODUCTION 10 - 25hl
DOPPIA COTTA

CONFIGURAZIONE IMPIANTO

* n°3tini coibentati;

* Tino 1: ammostamento e filtrazione; i
* Tino 2: bollitura e whirpool; i

* Tino 3: accumulo acqua calda;

* Optional tino 4: accumolo acqua
refrigerata;

* Tipo diriscaldamento: Vapore; s

* Tensione Impianto: 400 V trifase; GIia
* Assorbimento impianto 10hl: 6kW - 15hl: '
7KW - 20hl: 7,5kW - 25hl:7,5kwW ST
(serbatoio accumulo acqua fredda "
escluso).
DOTAZIONE DI SERIE

e Struttura impianto costruita completamente in Acciaio Inox AlSI 304 con piedini regolabili di supporto;
* Scambiatore a piastre in Acciaio Inox con tenuta EPDM;

* n°2 pompe centrifughe a girante aperta in Acciaio Inox;

* n°1 pompa cetrifuga dedicata per trasferimento acqua serbatoio di accumulo;
* n°1 quadro comandi AUTOMATICO in Acciaio Inox per controllo impianto;

e Schermo Touch Screen o Tablet portatile;

* Controllo automatico temperatura, ricette, pompe, agitatore;

* Protezione sicurezza apertura tino ammostamento - filtrazione;

* Tubazioni Inox del tipo DIN 11851 mandrinare;

¢ Filtroin linea;

* lauter grant;

* Impianto vapore;

* Pedana di asservimento;

* Chiave DIN.

CAPACITA' PRODUTTIVA TIPOLOGIA RISCALDAMENTO
HIGH PRODUCTION 10-V VAPORE

HIGH PRODUCTION 15-V VAPORE

HIGH PRODUCTION 20-V VAPORE
HIGH PRODUCTION 25-V VAPORE

OPTIONAL:

» Differenza per chiusino in vetro personalizzato
* Condensatore vapori di bollitura (prezzo su richiesta)
* Regolazione pneumetica Rek filtrazione (prezzo su richeista)
» Differenza per pompa centrifuga trasferimento mosto di tipo sanitatio, impianto da 10-15hl
» Differenza per pompa centrifuga trasferimento mosto di tipo sanitatio, impianto da 20-25hl
» Differenza filtro in linea con specola visiva
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LINEA ADVANCED
EVOLUTION 10 - 15 - 20 - 25hl

n°4 tini coibentati;

Tino 1: ammostamento e bollitura;

Tino 2: filtrazione;

Tino 3: whirpool;

Tino 4: accumolo;

Optional tino 5: accumulo acqua refrigerata;
Tipo di riscaldamento: Vapore;

Tensione Impianto: 400 V trifase;

Struttura di sostegno monotubolare.

n°4 tini coibentati;

Tino 1: ammostamento;

Tino 2: filtrazione;

Tino 3: bollitura e whirpool;

Tino 4: accumolo;

Optional:
o tino 5: accumulo acqua refrigerata;
o Configurazione sala cottura a 4 tini con

whirpool indipendente;

Tipo di riscaldamento: Vapore;

Tensione Impianto: 380V trifase;

Pedana di asservimento con passerella per

accesso superiore tini sala cottura.
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